VOOR- EN

Coeur de Boeuf tomaat — rabarber vinaigrette -
chilipeper — halloumi -
gremolata van basilicum - 14

Gepofte aubergine — créme van cannellinibonen -
cherrytomaat — pijnboompitten -
geroosterde kappertjes — 14

Bisque - antiboise — citroenolie —
créme van dille - 15

HOOFDGERECHTEN

Gebakken courgette — créme vant tomaat -
basilicum - polenta - schuim van parmezaanse
kaas — 23,°

Ravioli van burrata & spinazie — Thom Ka velouté -
tomaat - 23,°

Langzaam gegaarde kabeljauw - prei — pommes
fondant — Pernod beurre blanc - 25

Gebakken dorade - tagliolini met tomaat — saus
van geroosterde paprika — gepofte paprika -
chorizo — 25

FAVOURITES

Steak van de lende (300 gram)
Huisgemaakte jus — chimichurri — hollandaise -
geroosterde groenten — 38,5

LIZ menu
Onze keukenbrigade bereidt graag een 3- of 4
gangen verrassingsmenu - 52,5 (3) - 62,° (4)

W

Gebrande coquille — gel van duindoornbes -
radijs — bah kuh teh - parelcouscous - 16,°

TUSSENGERECHTEN

Tartaar van zeebaars — ingelegde groene peper -
dashi bouillon — salie — limoen - 15

Steak tartaar - kalamansi — eidooier — biet - 15

Gemarineerde kalfslende — amandel - ingelegde
beukenzwam — aceto stroop - 15

Gebakken eendenborst — zwarte bonenpuree -
bospeen - jalapeno salsa asada - 24,°

Entrecote — doperwt — sugar snaps — piccalilly jus -
zwarte knoflook — kimchi — 24,°

Gatehouse original burger — Angus beef - brioche -
sla — tomaat - cheddar — bacon — chimichurri -
verse frites - 23,5*

*kan ook vegetarisch
*met buikspek — uien-bacon compote +3,°

BIJGERECHTEN

Verse frites — bieslook mayonaise — 6
of met truffelmayonaise en vers geraspte
parmezaanse kaas + 2

Gepofte bospeen — chimichurri — zwarte
knoflook - 7,°

Side salad — geroosterde perzik —
komkommer — biologische geitenkaas -
crumble van walnoten — 5,°
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