
B I T E S

W E L K O M  B I J  L I Z !

Gemarineerde olijven - 5 

Rustiek meergranenbrood - met
boter van gekarameliseerde ui 
 - 5,  5

 
Focaccia – ’nduja spread – sour
cream (per 3) - 8,  5

Tortilla dips – pico de gallo –
guacamole – crème fraîche - 7,  5

Sushi snack tonijn – sesam – biet
– bosui (per 6) - 11,5

Oesters Cru - 4,   5

Oesters Tomasu – rode peper - 4,  5

Pata Negra – 50 gram – 12,5

Bitterballen - mosterdmayonaise
(6) -8,  5

 
Spring rolls – chilicrème – teriyaki
(6) -8,  5

Mini caprese kroketjes –
basilicumcrème (6) - 12

 
sushi snack tonijn - bitterballen -
mini caprese kroketjes - spring
rolls - focaccia met ’nduja - brood
met boter van gekarameliseerde ui
- olijven -   23,5

B O R R E L P L A N K

We vinden het geweldig dat we je als gast mogen ontvangen in de
voormalige stallen van Kasteel Amerongen. De naam LIZ is afkomstig
van Elisabeth Bentinck, zij woonde op Kasteel Amerongen en had een
hele nauwe band met de paarden die ooit in deze stallen stonden. 

LIZ is naast de bijzondere locatie ook een restaurant waar we zelf
graag naar toe gaan: heerlijk eten van chef Errol en sous-chef Mees,
een mooie wijn- en cocktailkaart en een ontspannen en informele
service onder leiding van gastheer Robert en gastvrouw Kyra. 

We wensen je, namens het hele team, een hele mooie lunch, borrel of
diner toe!

Lieke en Peter-Paul 
Eigenaren van LIZ


